Реестр поставщиков продуктов питания в
МБОУ «Коношеозерская СШ им. В.А.Корытова»

	№п/п
	Поставщик
	Юридический адрес
	Наименование 

продукции

	1
	ООО «Добрый хлеб»
	164012, Архангельская область, п. Коноша, ул. Новолесная, д. 1
	Хлеб

Хлебобулочные



	2
	Коношское  Райпо        
	164010, Архангельская, область,  п. Коноша, ул. Советская, 116
	Крупы, овощи, фрукты

макаронные изделия, 

мясные и калбасные изделия, кура, сахарный песок,чай, какао, кофейный

напиток, кондитерские изделия


	3
	ООО» Кондитер»          
	164010, Архангельская область, п. Коноша, ул. Советская, 116, 
оф. 4
	Мясная,

Рыбная  продукция



	4
	АО « Вельский Анком»
	165150, Архангельская область, г.Вельск, ул Некрасова,д.11
	Молочная продукция




Паспорт

школьной  столовой 

С О Д Е Р Ж А Н И Е

1. Сведения об общеобразовательном учреждении 

2. Наличие необходимых документов

3. Материально-техническая база пищеблока

4. Наличие помещений

5. Состояние мебели 

СВЕДЕНИЯ О МУНИЦИПАЛЬНОМ БЮДЖЕТНОМ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОМ УЧРЕЖДЕНИИ «Коношеозерская СШ им.В.А Корытова»
Директор общеобразовательного учреждения – 

                                      Якшина Екатерина Александровна
(Ф, И, О, полностью)

телефон:8-921-484-75-99
Ответственный за организацию питания 

                                   Зам.дир. по АХР Воронкова Светлана Савватиевна
(должность - Ф, И, О, полностью)

Медицинская сестра – 

                                         Харина Эльвира Валентиновна
(Ф, И, О, полностью)

Педагогический коллектив - 19 чел. 

В школе  11  классов-комплектов,  170 учащихся
Обучение осуществляется в одну смену. 

Санитарно- техническое состояние столовой : хорошее
РАБОТНИКИ СТОЛОВОЙ: 

	№ п/п
	Ф.И.О
	должность

	1
	Колесникова Н.Н
	Повар ,   квалификация техник-технолог

	2
	Трубецкая О.В
	Подсобный  работник

	    МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОСНАЩЕНИЕ   ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ
 (из паспорта школьной столовой)
	

	Наименование
помещений
	Перечень оборудования
	Фактическоеналичие
	

	1.Складское
помещение:
	подтоварник
	1

	
	стеллаж
	1

	
	Морозильная камера « Снеж»
	1

	
	Ларь для хранения  картофеля
	1

	
	Холодильник  Бириса \Гастрономия\
	1

	
	Холодильник  Бирюса\молочные продукты\
	1

	
	Электронные весы
	1

	2.Кухня
	
	

	
	производственный стол
	2

	
	электромясорубка
	1

	
	протирочная машина
	1

	
	производственный стол
	1

	
	моечная ванна
	1

	
	производственный стол
	3

	
	контрольные весы
	1

	
	бытовые холодильник фрукты, овощи
	1

	
	миксер
	1

	
	шкаф для хранения хлеба
	1

	
	электроплита с жарочным шкафом
	2

	
	полка для хранения  крышек
	2

	
	полка для хранения ножей
	2

	
	котел пищеварочный
	15

	
	зонт  приточно-  вытяжной
	1

	
	Полка хранения разделочных досок
	2

	
	мармитная линия
	3

	
	холодильный прилавок
	1

	
	шкаф для хранения столовой посуды
	1

	
	 шкаф для хранения кухонной посуды  
	1

	
	трехсекционная ванна для мытья столовой посуды и приборов
	1

	
	Поставка для хранения столовых приборов
	1

	
	водонагреватель
	2

	
	моечная ванна для мытья кухонной посуды и кухонного инвентаря
	2

	
	сушилка для кухонной посуды
	1

	
	сушилка для столовой посуды 
	1

	Обеденный зал
	столы обеденные
	17

	
	скамейки
	29


НАЛИЧИЕ НЕОБХОДИМЫХ ДОКУМЕНТОВ:

-перспективное десятидневное меню - имеется 

-ежедневное меню - имеется 

-технологические карты - имеются 

-инструкции по технике безопасности и охране труда при работе с оборудованием - имеются 

-журнал контроля качества питания -  имеется 

- журнал бракеража продуктов и продовольственного сырья;

- журнал бракеража готовой продукции;

- журнал здоровья (осмотр работников пищеблока);

- журнал витаминизации блюд;

- журнал неисправностей  технологического и холодильного оборудования;

- журнал учёта температурного режима холодильного оборудования.

-приказ директора об организации питания - имеется 

- приказ директора о составе бракеражной комиссии - имеется 

-приказ директора о проведении инструктажа по технике безопасности и охране труда - имеется 

-утвержденный список моющих средств - имеется 

-программа производственного контроля - имеется 

-график посещения классами столовой - имеется 

-график работы пищеблока - имеется 

-СанПиНы - имеются  
-должностные инструкции - имеются 

РЕЕСТР ПОСТАВЩИКОВ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ 

	№п/п
	Поставщик
	Юридический адрес
	Наименование 

продукции

	1
	ООО «Добрый хлеб»
	164012, Архангельская область, п. Коноша, ул. Новолесная, д. 1
	Хлеб

Хлебобулочные



	2
	Коношское  Райпо        
	164010, Архангельская, область,  п. Коноша, ул. Советская, 116
	Крупы, овощи, фрукты

макаронные изделия, 

мясные и калбасные изделия, кура, сахарный песок,чай, какао, кофейный

напиток, кондитерские изделия



	3
	ООО» Кондитер»          
	164010, Архангельская область, п. Коноша, ул. Советская, 116, 

оф. 4
	Мясная,

Рыбная  продукция



	4
	АО « Вельский Анком»
	165150, Архангельская область, г.Вельск, ул Некрасова,д.11
	Молочная продукция




                              ИНЖЕНЕРНОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ПИЩЕБЛОКА:
	1.
	
	Водоснабжение
	централизованное



	2.
	
	Горячее водоснабжение (указать источник)
	 Водонагреватель электрический

	3.
	
	Отопление
	 централизованно

	4.
	
	Водоотведение
	 - централизованное 

	5.
	Вентиляция 
	Приточно-вытяжная


РЕЖИМ РАБОТЫ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ
Начало работы – 700

Перерыв – 1300-1400
Окончание работы – 1600

	Класс
	Время
	Перемена

	1-4
	10 40-1100
	после 2 урока

	                             5-11
	1145-1205
	после 3 урока

	Педагоги
	10 40-1235
	

	Обслуживающий персонал
	1205-1235
	


ЦЕЛЕВЫЕ ИНДИКАТОРЫ И ПОКАЗАТЕЛИ
В школьной столовой питаются  обучающиеся с 1 по 11 класс.

Охват горячим питанием на  начало  2016--2017 учебном году  следующий:

	№
	
	Всего питаются
	                                        В том числе:

	
	
	
	За счёт субвенции
	За счёт родителей

	1.
	Уровень начального общего образования
	74
	2
	72

	2.
	Уровень основного общего образования
	82
	
	82

	3.
	Уровень среднего общего образования
	14
	0
	14

	4.
	Итого:
	170
	2
	72


НАЛИЧИЕ ПОМЕЩЕНИЙ

   1. Набор вспомогательных помещений, их площадь. 

1)обеденный зал – площадью S= 81,3 кв/м.  

        Количество посадочных мест — 120 мест 

2) перед входом в обеденный зал установлены 2 умывальника и 2 электросушилки для рук

 2.Производственные помещения. 

1) кухня – 46,7 кв/м;

[image: image1.png]



